
 
 

KUHINJSKI HIGIJENSKI PLAN CCP - Kriti~ne Kontrolne Ta~ke           CP - Kontrolne Ta~ke            = Dezinfekcija   

POLJE RADA PROIZVOD DOZIRANJE VREME UPOTREBE NA^IN UPOTREBE HACCP Kontrolne ta~ke

Krem Sapun
Dozator za Krem 

Sapun

Pri su{enju koristiti Multi ROLL, maramice ili 

ne{to tome sli~no

Hand Desinfect
Hand Desinfect 

Dozator

3 ml (2doze) Luna Hand Desinfect-a, 

utrljavati u ~iste ruke 30 sekundi

Za sudoperu, lavabo
Te~ni vim Bellavit

Naneti tanak sloj
Koristiti dnevno po 

potrebi
Ribati i isprati vodom

i Armature
HygienicDES

Naneti tanak sloj Pri promeni delatnosti
Naprskati da pokrije povr{inu zatim ubrusom 

razmazati i ostaviti da se osu{i

Radne povr{ine od 

prohroma i 

aluminijuma, pribor 

u kuhinji    

FOX Anibacterial 1-10ml / 1l vode

Pri promeni delatnosti 

ili na kraju pranja pre 

dezinfekcije

Naneti tanak sloj dovoljan da pokrije celu 

povr{inu, krpom razmazati i ostaviti da se 

osu{i

Drvo i mesarske 

daske
HygienicDES Naneti tanak sloj

Pri promeni delatnosti

dnevno na kraju 

pranja

Po potrebi iz{mirglati

Regali, police, vrata 

kvake i zidovi od 

opeke
Nedeljno ili po potrebi

Naneti na povr{inu i ostavi 15 minuta da 

deluje

CP   Isporu~ivanje u 

kuhinjama i hladno 

suvo skladi{tenje

Fri`ideri, zamrziva~i 

i ledomati

Po potrebi ili najmanje 

jednom mese~no

Prvo sledi pranje, zatim dezinfekcija (15min), 

a nakon dezinfekcije dobro isprati vodom

CCP                 

Hladnja~e i kontrola 

temperature

[poreti, Ro{tilji i 

Rerne
Grill Blitz Naneti tanak sloj Dnevno

Na prethodno zagrejanu plo~u, naneti tanak 

sloj, ostaviti ga da odstoji i nakon toga 

sastrugati. 

CP                               

Vru}i delovi kuhinje

Konvektomati

kuhinjski ure|aji

Steamer Reiniger
Naneti u tankom sloju 

prskalicom
Dnevno

Naprskati, ostavi da deluje i zatim vodom 

isprati. Obavezno nostiti za{titnu masku i 

rukavice

CP                               

Vru}i delovi kuhinje

Friteze                            

i tiganji

Bellavit                          

Te~ni vim
Naneti u tankom sloju

Po potrebi  Posle ~i{}enja dobo isprati ~istom vodom

CP                               

Vru}i delovi kuhinje

Staklene povr{ine, 

ogledala i vitrine
Glass Effect

Naneti u tankom sloju
Po potrebi  

Raspr{iti na povr{inu i mikrofiber krpom, ili 

nekom sli~nom o~istiti

Ru~no pranje posu|a FOX Anibacterial 1-10ml / 1l vode Po potrebi  

Za Antibakterijsko ru~no pranje posu|a i 

~a{a. Ne koristiti u ma{inama za pranje 

sudova

CP                                  

i u toplim i u hladnim 

delovima kuhinje i 

gde se peru sudovi

Aspiratori
Naneti u tankom sloju 

ili 5ml / 1l vode
Po potrebi  

Plo~ice Nedeljno  
Podovi - Kuhinja     

Podovi - Restoran

Dnevno

Kante za |ubre, 
Kontejneri i ostalo 
vezano za |ubre

Radikalin            
Hygienic 3000

5ml / 1l vode            
20ml / 1l vode (izmeriti)

Po pra`njenju 

kontejnera

Osloba|a povr{ine od prljav{tine. Ima 

dezinfekciono dejstvo, ostaviti 15 min. da deluje
CP

Za uklanjanje kamenca 

iz ma{ina za pranje 

su|a i sa plemenitih 

metala

EcoSol Entkalker 50ml / 1l vode Po potrebi

Najbolji efekat daje sa vru}om vodom. 

Nakon ru~nog pranja isprati vodom. Ne 

me{ati sa alkalnim i sredstvima koja sadr`e 

hlor

Za negu plemenitih 

metala
Niro Glanz Naneti tanak sloj Po potrebi

Razmazati Niro Glanz sa multisoft 
maramicom na ~istu povr{inu i nakon toga 

povr{inu ispolirati

Uklanjanje tamnih fleka 

sa srebra i posrebrenih 

materijala

SilberGlanz Naneti tanak sloj Po potrebi

Srebrno posu|e potopiti u posudu sa 

SilberGlanzom, a nakon toga isprati sa dosta 

vode. Ve}e povr{ine o~istiti natopljenom 

vatom ili sun|erom

Temeljno ~i{}enje tanjira EcoSol Tauchreiniger 30ml / 1l vode Za velike naslage

Dubinsko ~i{}enje za otklanjanje te{kih 

naslaga. Idealana temperatura 70 stepeni 

celzijusa. Ostaviti 1h, pri manjoj temperaturi 

ostaviti da preno}i. Su|e oprati Eko ~ista~em

EcoSol Pulver 5g / 1l vode Za fleke od kofeina
Za fleke od kafe i ~aja, na 30 stepeni 

celzijusa, ostaviti 5-15 minuta

EcoSol Pulver 5g / 1l vode

Pre su{enja ostataka 

hrane na posu|u

Potopiti u kadicu na temperaturi od 30 

stepeni celzijusa, a nakon toga staviti sa 

Hagleitnerovim ECO-Geschirr-ma{inskim 

~ista~em u ma{inu za posu|e

CCP                             

Pre i za vreme rada, 

kao i za vreme 

pripreme izrade jela

Hygienic3000 

Dezinfikator povr{ina

20 ml / 1 litar vode. 

Dozirati 

Hagleitnerovim 

sistemom za doziranje

i ostalog posu|a 

(vilju{ke, no`evi…..)

CP                              

u vru}im i hladnim 

delovima kuhinje, pri 

izradi jela i u 

prostorijama gde se 

pere posu|e

^isit uporne masno}e na osetljivim 

materijalima. Pre nano{enja o~istiti povr{inu. 

Posle ~i{}enja i po potrebi isprati sa dosta 

vode

5ml / 1l vode
Radikalin

Pranje i 

dezinfekcija ruku

Pre posla, posle 

promene delatnosti na 

radnom mestu, posle 

toaleta

CP                      

Kuhinjski personal

CP                                     

Na radnom mestu

KUHINJSKI HIGIJENSKI PLAN  -  HACCP

i ostali 
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